
 

 

  

 

FONDANT AU CACAO 

Réalisation 35mn 

Cuisson 15 

INGRÉDIENTS (6 PERSONNES) 

• 250g de cacao en poudre 

• 100 g de farine 

• 200 g de beurre salé fondu 

• 180g de sucre de canne 

• 3 œufs 

Matériel : saladier, four 

RÉALISATION 

• Mélangez le beurre et le chocolat jusqu'à obtention d’une pâte  

• Préchauffez le four th.6 (200°C) 

• Cassez les œufs dans un saladier, battez-les  

• Ajoutez le sucre tout en continuant de mélanger 

• Ajoutez le chocolat mélangé au beurre  

• Ajoutez en dernier la farine en la versant tout doucement. 

• Versez la pâte dans les moules et enfournez pendant 25 à 35 minutes 

Astuce : Servez tiède saupoudré de cacao 


